Scaloppine al limone di facile e pronta preparazione al gusto delicato degli aromi del limone.

  



Ingredienti
Fettine di petto di pollo - farina - margarina light - sale q.b - succo di limone- strisce di limone.
Preparazione
Metete in un piatto la farina, il sale e mescolate.
Infarinate i petti di pollo e nel frattempo fate sciogliere a fuoco lento la margarina. Aggiungetevi le fettine e fate indorare da entrambi i lati.
A cottura quasi ultimata, spremete il succo di limone su ogni fettina e decorate con striscioline di scorza di limone.
Servite le scaloppine calde.

